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BEDIENUNGSANLEITUNG




VORWORT

Sehr geehrte Kaffeeliebhaberin,
sehr geehrter Kaffeeliebhaber,

wir bedanken uns fur den Kauf lhres Bellezza-Produktes.

Bellezza steht fur Uber 40 Jahre Erfahrung mit Espressomaschinen.
Entwickelt in Deutschland und von Hand gefertigt vereinen Espres-
somaschinen von Bellezza Tradition, Know-how, technischen Fort-
schritt und Qualitat. Immer mit dem Ziel, Freude an der Bedienung
und den hochstmdglichen Kaffeegenuss zu ermdéglichen.

Und sollte doch mal was sein, wenden Sie sich bitte an lhren
Bellezza-Handler oder nehmen Sie Kontakt mit uns auf.
Kontaktdaten finden Sie auf unserer Website unter

www. bellezza-espresso.de

Dort finden Sie auch weitere Bellezza-Produkte und Zubehor.

Ihr Alexander Losch
Geschaftsflihrer Bellezza GmbH
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Zu dieser Anleitung

S

ZU DIESER ANLEITUNG

> Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig und befolgen Sie alle gege-
benen Hinweise.

» Bewahren Sie diese Anleitung in der Néhe der Maschine auf.

> Geben Sie bei einem Besitzerwechsel die Anleitung mit der
Maschine weiter.

Beschriebene Produkte

Diese Bedienungsanleitung gilt fur folgende Produkte:
Inizio V, Inizio V Leva, Inizio R, Inizio R Leva, Chiara, Chiara Leva,
Valentina, Valentina Leva

Darstellungskonventionen

Handlungen

Einzelne Handlungen sind durch ein vorangestelltes Dreieck
gekennzeichnet:

» Einzelne Handlungsanweisung

Handlungen, die in einer bestimmten Reihenfolge erfolgen mus-
sen, werden nummeriert dargestellt:

1. Schritt 1
2. Schritt 2
3. Schritt 3
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Verwendete Symbole und Abkiirzungen

s Hier finden Sie wichtige oder interessante Informationen
zum Produkt und zur Bedienung.

Sicherheits- und Warnhinweise

Sicherheits- und Warnhinweise schiitzen Sie und Ihre Maschine.
Lesen Sie diese Informationen daher besonders aufmerksam und
befolgen Sie die gegebenen Anweisungen.

Aufbau von Warnhinweisen
Die Warnhinweise sind nach folgendem Schema aufgebaut:

Die Art und Quelle der Gefahr

Folgen, wenn die MaBnahmen zur Vermeidung der Gefahr nicht
beachtet werden

» MaBnahmen, um die Gefahr zu vermeiden.

Bedeutung der Warnworte

— ACHTUNG: Beschadigung oder Zerstérung des Produktes
— VORSICHT: Leichte oder mittlere Verletzungen
— WARNUNG: Schwere Verletzungen oder Tod
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Wichtige Sicherheitshinweise

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beim Aufstellen

> Uberpriifen Sie die am Aufstellort verflighare Netzspannung
und nehmen Sie die Maschine nur in Betrieb, wenn diese mit
dem auf dem Typenschild angegebenen Spannungsbereich
Ubereinstimmt.

» Verlegen Sie das Anschlusskabel so, dass niemand darlber
stolpern kann und es nicht in Kontakt mit scharfen oder sehr
heiBen Gegenstanden kommt.

» SchlieBen Sie die Maschine nur Gber eine geerdete Steckdose
an. Wenn Sie unsicher sind, kontaktieren Sie einen Elektriker.

> Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von starken Warme-
oder Feuerquelle auf, um Schaden zu vermeiden.

» Stellen Sie die Maschine auf einer ebenen und stabilen Flache
auf. Vermeiden Sie unsichere Unterlagen, die umkippen oder
beim Vorbeigehen umgestoBen werden kénnen.

» Stellen Sie die Maschine auBerhalb der Reichweite von Kindern

und Personen mit eingeschrankten Fahigkeiten auf.

Bei der Inbetriebnahme

» Nehmen Sie die Maschine nicht in Betrieb, wenn das Gerat
oder das Netzkabel Schaden aufweisen. Kontaktieren Sie in
diesem Fall hren Fachhandler oder wenden Sie sich an Bel-
lezza.
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Im Betrieb

| 2

Im Betrieb werden einige Maschinenteile wie z. B. die Brih-
gruppe oder das Dampfrohr und die Dampfduse sehr heif3.
Berthren Sie diese Teile nicht wahrend des Betriebs, um Ver-
brennungen zu vermeiden.

Schalten Sie die Maschine sofort aus und ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose, wenn das Netzkabel beschadigt
wurde. Achten Sie darauf, dass Sie die beschadigte Stelle nicht
berthren. Kontaktieren Sie Ihren Fachhandler und lassen Sie
das defekte Kabel ersetzen. Nehmen Sie die Maschine erst wie-
der in Betrieb, wenn der Schaden fachgerecht behoben wurde.

Kinder ab 8 Jahren und Personen mit eingeschrankten kor-
perlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten durfen die
Maschine nur nach entsprechender Einweisung bedienen.
Beaufsichtigen Sie gegebenenfalls die Personen wahrend der
Bedienung der Maschine.

Bei Reinigung und Wartung

>

>

Vor Reingungs- und Wartungsarbeiten:
— Lassen Sie die Maschine abkuhlen.
— Trennen Sie die Maschine von der Netzspannung.

Verwenden Sie zum Reinigen der Maschine lediglich ein feuch-
tes Tuch. Tauchen Sie die Maschine nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten.

Bellezza | Espressomaschinen



Wichtige Sicherheitshinweise

S

» Reinigung und Wartung ddrfen nicht von Kindern und Perso-
nen mit Einschrankungen ohne Aufsicht durchgefthrt werden.

Bei langerem Nichtgebrauch

» Trennen Sie die Maschine vor langerem Nichtgebrauch
(z. B. vor einem Urlaub) von der Netzspannung.

> Uberprifen Sie nach einem langeren Nichtgebrauch Maschine
und Netzstecker auf Beschadigungen und nehmen Sie die
Maschine nur in unbeschadigtem Zustand in Betrieb.

BestimmungsgemaBe Verwendung

» Die Maschine darf nur in Innenrdumen verwendet werden.

» Die Maschine ist fur die private und geschéftliche Verwendung
geeignet. Mdgliche Verwendungsorte sind z. B.
— private Haushalte
— Personalklichen in Geschaften, Blros und Firmen
— Hotels, Motels und Pensionen

» Bei Verwendung im geschaftlichen Umfeld missen Personen
vor Nutzung der Maschine in die Bedienung eingewiesen und
Ube die mogliche Gefahren unterrichtet werden.

» Die Maschine darf nur im zulassigen Temperaturbereich ver-
wendet werden (siehe Technische Daten). Bei Frostgefahr muss
sich im Kessel befindliches Wasser abgelassen werden.

Espressomaschinen | Bellezza

NichtbestimmungsgemaBe Verwendung

» Die Maschine darf nicht im Freien verwendet werden.

» Die Maschine darf nicht in Umgebungen verwendet, in denen
die zulassigen Umweltbedingungen z. B. fur Temperatur und
Luftfeuchtigkeit Gberschritten werden.
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\S Die Maschine kennenlernen

-

DIE MASCHINE KENNENLERNEN

Auspacken Lieferumfang

1. Offnen Sie die Verpackung und entnehmen Sie alle Teile.

2. Uberprifen Sie alle Teile auf Vollstandigkeit und Beschadigun-
gen. Sollten Teile fehlen oder beschadigt sein, wenden Sie sich
bitte an lhren Fachhandler.

3. Bewahren Sie die Verpackung auf, z. B. fur einen spateren
Transport oder ein eventuelles Einsenden zu einer Reparatur.

Espressomaschine (ohne Abbildung)

1 Siebtrager einfach: Fir den einfachen Bezug (z.B. ein Espresso
oder Cappuccino)

Siebtrager zweifach: Fur den Doppelbezug (z.B. zwei Espressi)
Tamper: Zum Andrticken des Kaffeepulvers

Dampfdiise 4-Loch: Woflr geeignet?

Dampfdiise 2-Loch: Woflr geeignet?

Reinigungsdeckel: Ist der Blinddeckel fiir den Siebtrdger gemeint?

N oo i N

Reinigungsbiirste

Bild 1: Die Abbildung zeigt Inizio V Der Lieferumfang von Chiara & Valentina betragt nur den Siebtrager
Zweifach, eine Reinigungsburste und einen Reinigungsdeckel.

Espressomaschinen | Bellezza 9/32



Die Maschine kennenlernen

Ubersicht zur Maschine

Bild 2: Ubersicht: Inizio R (oben), Inizio R Leva (unten)
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Auffangschale: Uberschissiges Wasser wird dort gesammelt und
muss gelegentlich entleert werden.

Abdeckblech fur die Auffangschale
Display: Zur Anzeige und zum Andern von Einstellungen

Dampfrohr mit Diise: Zur Entnahme von Dampf z.B. zum Auf-
schaumen von Milch

Anzeige Pumpendruck: Zeigt den Druck der Pumpe in bar

Dampfventil: Zum Regeln der Dampfabgabe.
Mit Drehventil oder Kipphebel (Leva-Modelle)

Tassenwarmer mit Wassertank: Der Wassertank befindet sich
hinten unter der Abdeckung

Tassenreling: Zur sicheren Ablage von Tassen

HeiBwasserventil: Zum Regeln der HeiBwasserabgabe.
Mit Drehventil oder Kipphebel (Leva-Modelle)

Faema E61 Briihgruppe
VORSICHT! Verbrennungsgefahr. Im Betrieb nicht anfassen.

Bezugshebel: Zum Starten der Pumpe und Ausgeben von Espresso
Anzeige Dampfdruck: Zeigt den Dampfdruck in bar

HeiBwasserrohr mit Diise: Zur Abgabe von HeiBwasser z.B. fur
die Zubereitung von Tee

Ein-/Ausschalter

Die Modelle Inizio, Chiara und Valentina sind ahnlich aufgebaut.

Bellezza | Espressomaschinen



Die Maschine aufstellen und anschliessen

S

DIE MASCHINE AUFSTELLEN UND ANSCHLIESSEN

Die Maschine aufstellen
» Wahlen Sie einen leicht zugangigen Aufstellort mit einer ebe-
nen, stabilen und ausreichend groBen Flache.

» Fur den elektrischen Anschluss muss eine Netzsteckdose ver-
fugbar sein.

> Stellen Sie sicher, dass vorbeigehende Personen die Maschine
nicht umwerfen kénnen.

Den Festwasseranschluss anschlieBen
(nur bei Inizio R, Inizio R Leva)

ACHTUNG
Wasserleitung steht unter Druck

Ein geplatzter Schlauch oder undichte Anschlisse kénnen zu
einem Wasserschaden fuhren.

» Wenn Sie sich unsicher sind, wenden Sie sich an einen
Fach-betrieb oder eine entsprechend qualifizierte Person.

Espressomaschinen | Bellezza

Die Modelle Inizio R und Inizio R Leva verfligen tber einen Fest-
wasseranschluss. Das Wasser wird hierbei direkt Uber den Wasser-
anschluss zugefuhrt.

Die Wasserleitung anschlieBen

1. Verbinden Sie den Wassereinlauf der Maschine mit einem
Schlauch an das Ende ihres Wasserhahn.
. Schalten Sie die Maschine ein.
. Die Maschine wird zeigt den Code F03.
4. Nach kurzer Zeit nutzt die Maschine den Wasserzulauf
automatisch.
ACHTUNG: Der Wasserbehalter darf nicht entfernt werden.

wWwN
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Die Maschine aufstellen und anschliessen \S

Die Maschine elektrisch anschlieBen Siebtréger und Tamper reinigen
> Reinigen Sie ebenso die beiden Siebtrager sowie den Tamper

» Stellen Sie sicher, dass die auf dem Typenschild angegebenen
vor dem ersten Gebrauch.

Werte fur die Netzspannung und Netzfrequenz mit dem Strom-
netz am Aufstellort Ubereinstimmen.

» SchlieBen Sie die Maschine nur an eine geerdete Netzsteckdose
an. Wenn Sie unsicher sind, nehmen Sie Kontakt zu einem
Elektriker oder Inrem Fachhdndler auf.

» Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

Die Maschine vorbereiten

Den Wassertank befiillen

1. Offnen Sie die Abdeckung (Bild 2: 7) und entnehmen Sie den
Wassertank.

2. Reinigen Sie den Wassertank mit heiBem Wasser und etwas
Spulmittel.

3. Setzen Sie den Wassertank ein, fillen Sie ihn mit klarem, kal-
tem Wasser bis zur maximalen Fullhohe und schlieBen Sie die
Abdeckung wieder.

s Verwenden Sie enthartetes Wasser. Sie vermeiden dadurch
ein frihzeitiges Verkalken der Maschine.

Verwenden Sie kein reines oder destilliertes Wasser!

12/32 Bellezza | Espressomaschinen
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Die Maschine in Betrieb nehmen und bedienen

DIE MASCHINE IN BETRIEB NEHMEN UND BEDIENEN

Hinweise zur Kaffeezubereitung

lhre Espressomaschine wurde fur allerhochsten Kaffeegenuss
entwickelt. Neben der Qualitat der Maschine, sind aber folgende
Punkte wichtig fur die richtige Kafeezubereitung:

Die Wasserqualitat
» Verwenden Sie immer frisches, enthartetes Wasser.

» Tauschen Sie das Wasser im Wassertank aus, wenn Sie die
Maschine langer nicht verwenden.

Die Betriebstemperatur

» Warten Sie nach dem Einschalten, bis die gesamte Maschine
inklusive eingesetztem, leerem Siebtrager die optimale Betrieb-
stemperatur erreicht hat. Diese dauert etwa 10 Minuten.

Die Kaffeequalitat
» Verwenden Sie méglichst hochwertigen Kaffee.

> FUr besten Geschmack kaufen Sie ganze Kaffeebohnen und
mahlen selbst.

Richtiges Mahlen und ,Tampern”

» Mahlen Sie immer frisch direkt vor der Kaffeezubereitung.
Achten Sie auch bei der Kaffeemuhle auf Qualitat. Bei Bellezza
finden Sie passende hochwertige Kaffeemuhlen.

Espressomaschinen | Bellezza

» Mahlgrad und Pulvermenge sind neben der Wassertemperatur
entscheidend fir den besten Geschmack. Beachten Sie hierzu
die Anleitung Ihrer Kaffeemuhle. Experimentieren Sie etwas mit
den Einstellungen: Starten Sie mit einem mittleren Mahlgrad
und wahlen Sie etwa 7 g Pulvermenge fir den einfachen Sieb-
trager, bzw. 14 g fur den zweifachen Siebtrager.

Lauft der Kaffee zu schnell und diinn durch, wahlen Sie einen
feineren Mahlgrad. Tropft der Kaffee und hat eine sehr dunkle
Farbe, wahlen Sie einen groberen Mahlgrad.

> Pressen Sie das in den Siebtrager gemahlene Pulver mit dem
im Lieferumfang enthaltenen Tamper etwas an. Entwickeln Sie
hierfur einen moglichst gleichméaBigen mittleren Druck. Mahl-
grad und Tamper-Druck wirken zusammen und beeinflussen
stark die Qualitat von Geschmack und Crema.

s Die Crema ist die cremige Schicht auf der Espresso-Ober-
0 flache. Farbe und Konsistenz sind ein MaB fur die richtige
Zubereitung. Die Crema sollte eine gleichmaBige hellbrau-
ne Farbung haben. Zum Test der Konsistenz sollte etwas
aufgelegter Zucker nach ein paar Sekunden versinken.

13732



Die Maschine in Betrieb nehmen und bedienen

Kaffee zubereiten

A VORSICHT
Verbrennungsgefahr

Teile der Maschine, insbesondere Briihgruppe und Siebtrager so-
wie die Dampf- und HeiBwasserrohre sind im Betrieb sehr heil3.
Bei Bertihrung besteht Verbrennungsgefahr!

» Beriihren Sie diese Teile nicht, solange sie heiB sind. Fassen
Sie den Siebtrager nur am isolierten Griff an.

Die Maschine ist an das Stromnetz angeschlossen.

Der Wassertank ist befullt.

Die Ventile fur Dampf- und Wasserentnahme sind geschlossen.
Der Kaffeebezug ist aus (Hebel in Stellung unten).

= NN S S

Setzen Sie den leeren Siebtrager ein:

Hierzu setzen Sie den leeren Siebtrager fur einfachen oder dop-

pelten Bezug um ca. 45° nach links gedreht von unten in die

Brihgruppe und drehen ihn nach rechts ein, bis ein gut fihlba-

rer Widerstand entsteht. Fest aber nicht zu fest eindrehen!

2. Schalten Sie die Maschine am Ein-/Aus-Schalter (Bild 2: 14) ein.

L Die Maschine pumpt nun horbar Wasser aus dem Wasser-
tank in den Kessel. Beim ersten Einschalten kann dies einige
Zeit dauern, da der Kessel noch komplett leer ist. Es kann
auch notwendig sein, Wasser nachzufllen.

L Sobald der Kessel gefullt ist, stoppt die Pumpe und das
Wasser wird aufgeheizt.

14732
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L Das Display (Bild 2: 3) zeigt die aktuelle Kesseltemperatur
an. Beim Einschalten der noch kalten Maschine entspricht
dies ungefahr der Raumtemperatur.

3. Warten Sie, bis die Maschine die Betriebstemperatur erreicht

hat. Dies dauert ca. 10 Minuten. Das Display zeigt jetzt die
voreingestellte Temperatur von 125 °C an.

s Eine Kaffeezubereitung ist auch bereits vor Erreichen der
gewlnschten Kesseltemperatur moglich. Aufgrund der
zu geringen Wassertemperatur wird das Ergebnis jedoch
nicht zufriedenstellend sein.

4. Losen Sie den Siebtrager durch eine Drehung von ca. 45 ° nach

links, fullen Sie das Kaffeepulver ein, verdichten Sie es mit dem
Tamper und setzen Sie den Siebtrager wieder ein.

. Stellen Sie eine oder zwei Tassen (je nach gewtnschtem

Bezug) unter den Siebtrager und kippen Sie den Bezugshebel

(Bild 2: 11) nach oben um ca. 90 °.

L Der Kaffee lauft nach der voreingestellten Vorbriihdauer
aus dem Siebtrager.

. Sobald die gewlinschte Kaffeemenge erreicht ist, stoppen Sie

den Kaffeebezug durch Kippen des Bezugshebels nach unten.

Bellezza | Espressomaschinen



\S Die Maschine in Betrieb nehmen und bedienen

-

Aufschdumen
A VORSICHT 1. FUIIe[] SieII\/IiI.Ch (oder eine anderes, vonﬂlhnen bevoﬂrzugtes
Getrank) in ein ausreichend groBes GefaB. Das GefaB sollte
Verbrennungsgefahr

Dampfrohr, Duse und austretender Dampf sind heiB3.

Bei Bertihrung besteht Verbrennungsgefahr!

» Berihren Sie im Betrieb weder Dampfrohr noch Duse. Bedie-
nen Sie zur Dampfentnahme nur das Ventilrad (Inizio) bzw.
den Ventilhebel (Inizio Leva).

» Vermeiden Sie Hautkontakt mit dem austretendem Dampf.
Achten Sie auch auf heiBe Spritzer.

s’ Milchschaum dient zum Herstellen von Getranken wie
¢ Cappuccino oder Latte Macchiato.

Halten Sie zu Beginn des Aufschaumens die Dampfduse
knapp an der Oberfldche des Getranks, um etwas Luft
einzublasen. Tauchen Sie dann die DiUse ganz in das
Getrank, bis eine cremige Konsistenz entsteht. Versuchen
Sie nicht, eine moglichst groBe Menge Schaum zu erzeu-
gen und lassen Sie das Getrank nicht zu heiB3 werden.
Geschmack und Konsistent verlieren sonst an Qualitat.
GroBe Luftblasen im Schaum sind ein Zeichen, dass zu viel
Luft verwendet wurde.

Espressomaschinen | Bellezza

etwa doppelt so hoch sein wie das eingefullte Getrank.

2. Offnen Sie kurz das Dampfventil, bis das im Dampfrohr kon-
densierte Wasser ausgeblasen ist und nur noch Dampf kommt:
— Inizio: durch Drehen des Ventilrads nach links
— Inizio Leva: durch Driicken des Ventilhebels nach oben oder

unten

3. SchlieBen Sie das Ventil wieder.

— Inizio: durch Drehen des Ventilrads nach rechts
— Inizio Leva: durch Loslassen des Ventilhebels

4. Tauchen Sie das Dampfrohr in das Getréank, 6ffnen Sie das
Ventil und stellen Sie den Schaum in der gewlnschter Menge
und Konsistenz her (siehe INFO-Kasten links).

5. SchlieBen Sie das Dampfventil, reinigen Sie Dampflanze und
-dUse mit einem feuchten Lappen und 6ffnen Sie das Dampf-
ventil erneut, um Reste im Dampfrohr auszublasen.

6. GieBen sie den Milchschaum in eine z.B. mit einem Espresso
gefullte Tasse.

Durch die Entnahme einer groBeren Menge Dampf kann kurzfris-
tig der Dampfdruck etwas absinken. Die Maschine beginnt sofort
mit dem Nachheizen, sodass der Druck schnell wieder auf seinen
Ausgangswert steigt.
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Die Maschine in Betrieb nehmen und bedienen

HeiBes Wasser entnehmen

A VoRsicHT

Verbrennungsgefahr

HeiBwasserrohr, Dise und ausgegebenes Wasser sind heiB.

Bei Bertihrung besteht Verbrennungsgefahr!

» Berlhren Sie im Betrieb weder HeiBwasserrohr noch Duse.
Bedienen Sie zur Wasserentnahme nur das Ventilrad (Inizio)
bzw. den Ventilhebel (Inizio Leva).

» Vermeiden Sie Hautkontakt mit dem heiBen Wasser. Achten
Sie auch auf heiBe Wasserspritzer.

s Das erzeugte heiBe Wasser konnen Sie z.B. fur die Zu-
bereitung von Tee oder Caffé Americano (Espresso mit
zusatzlichem heiBem Wasser) verwenden.

1. Halten Sie ein GefaB unter die HeiBwasserdise und 6ffnen Sie
das Ventil:
— Inizio: durch Drehen des Ventilrads nach links
— Inizio Leva: durch Drucken des Ventilhebels nach oben oder
unten
2. SchlieBen Sie das Ventil, wenn die gewiinschte Menge erreicht
ist:

— Inizio: durch Drehen des Ventilrads nach rechts
— Inizio Leva: durch Loslassen des Ventilhebels

16/32
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Das aus dem Kessel entnommene Wasser wird unmittelbar aus
dem Wassertank wieder nachgeftillt. Die Entnahme einer gréBeren
Menge Wasser kann daher zu einem Absinken der Kesseltempera-
tur fUhren. Eventuell mussen Sie Wasser nachfllen.

Die Maschine ausschalten

s Durch den ECO-Modus schaltet sich die Maschine auto-

0 matisch ab, wenn Sie fur eine gewisse Zeit nicht bedient
wird. Im Auslieferungszustand ist der ECO-Modus EC 1
eingestellt, wodurch die Maschine nach 35 Minuten
abschaltet. Das Display zeigt bei aktivem ECO-Modus
EC1. Weitere Informationen finden Sie im Abschnitt , Der
ECO-Modus” auf Seite 18.

1. Schalten Sie die Maschine am Ein-/Ausschalter aus, wenn Sie
keinen weitere Kaffee zubereiten wollen, bzw. keinen Dampf
oder heiBes Wasser mehr benétigen.

2. Nehmen Sie den Siebtrager ab, klopfen Sie ihn aus und reini-
gen Sie ihn unter heiBem Wasser. Setzen Sie ihn jedoch bis zum
nachsten Gebrauch nicht ein, damit die Gummidichtung nicht
dauerhaft unter Druck steht und das Sieb in der Brihgruppe
abtrocknen kann.

Bellezza | Espressomaschinen



Die Anzeige verstehen und Einstellungen dndern

S,
DIE ANZEIGE VERSTEHEN UND EINSTELLUNGEN ANDERN

Das LCD-Display Die Vorbriihdauer

(nicht bei Valentina, Valentina Leva) Die Pre-Infusion ist ausschlaggebend fiir den Geschmack. Daher
konnen die Bellezza Gerate mit PID die Pre-Infussion einstellen.
Wir haben P02 voreingestellt. Unsere Empfehlung liegt bei 0-5
Sekunden. Hierbei stoppt die Pumpe bei 2 Sekunden solange der
Wert P** eingestellt ist:

lhre Maschine verfigt Gber ein LCD-Display zur Anzeige und Ein-
gabe verschiedener Funktionen.

0 — 30 Sekunden POO - P30

Die voreingestellte Zeit ist 2 Sekunden.

Bild 3: Anzeige der Kesseltemperatur

Espressomaschinen | Bellezza 17732



Die Anzeige verstehen und Einstellungen andern

Die Kesseltemperatur
Andern sie die Temperatur nur wenn sie persénlich mit ihrem Ergebnis in der Tasse
unzufrieden sind.

Viele Rostungen brauchen unterschiedliche Briihtemperaturen. Daher geben wir
keine Werte vor.

Die Temperatur des Kessels kann eingestellt werden. Es konnen folgende
Einstellungen gewahlt werden:

Kesseltemperatur Anzeige

80-135°C 80-135

Der voreingestellte Wert ist 120 °C.
Im Betrieb wird die aktuelle Kesseltemperatur angezeigt.

Die richtige Temperatur fur den Kaffee ist ein wichtiges Kriterium
fdr die Qualitat des Geschmacks und der Crema:

—  Wasser: 94 °C

— Dampf 120 °C

— Espresso 90 °C (+/- 2 °C)
— Milchschaum fir Cappuccino 60 — 65 °C

Damit Sie immer die optimale Temperatur erreichen, hat Ihre Bellezza Inizio
Kaffeemaschine eine hochgenaue PID-Temperatur-steuerung.

Orientieren sie sich an folgender Faustregel:

Ist ihnen der Espresso zu kalt - Temperatur hoch ( tasten sie sich langsam nach oben in 1
Grad Schritten).

Ist die Crema des Espresso zu hell Temperatur hoch ( Achtung auRer die nutzen helle
Rostungen! Dann bitten sie ihren Réster noch Informationen)

Haben sie eine Helle Réstung - Temperatur oftmals runter

18732
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Der ECO-Modus

Die Maschine schaltet sich automatisch ab, wenn wahrend des
eingestellten Zeitintervalls keine Bedienung erfolgt. Es kénnen
folgende Einstellungen gewahlt werden:

Ausschaltdauer Anzeige

35 Minuten EC1
60 Minuten EC2
90 Minuten EC3
180 Minuten EC4
ECO-Modus aus EC5

Der voreingestellte Wert ist EC1.

Ist die Maschine im ECO-Modus, wird ECO am LCD-Display ange-
zeigt.

Maschine nach dem automatischen Abschalten wieder ein-
schalten:

» Taste SET am LCD-Display dricken oder die Maschine am Ein-/
Ausschalter aus- und wieder einschalten.

Bellezza | Espressomaschinen
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Die Maschine reinigen

DIE MASCHINE REINIGEN

Damit Sie dauerhaft Freude an lhrer Bellezza Espressomaschine
haben und der Kaffee gleichbleibend gut schmeckt, hier ein paar
Tipps fur das Reinigen der Maschine.

Reinigung nach jedem Gebrauch

» Wischen Sie Dampfrohr und Duse nach jedem Aufschdumen
mit einem feuchten Tuch ab.

» Offnen Sie gleich nach dem Abwischen nochmals das Dampf-
ventil, um Reste aus dem Rohr auszublasen.

» Klopfen Sie den Siebtrager nach Ausschalten der Maschine aus,

spilen Sie ihn mit heiBem Wasser ab und legen Sie ihn auf das
Blech der Wasserauffangschale.

RegelmaBige Reinigung

Den Wassertank reinigen

Auch wenn Sie immer frisches, enthartetes Wasser verwenden,
sollten Sie den Wassertank in regelmaBigen Abstanden reinigen.

1. Entnehmen Sie den Tank und leeren Sie noch enthaltenes
Wasser aus.

2. Reinigen Sie den Tank mit handelstblichem Spulmittel. Achten
Sie darauf, dass keine Spulmittelreste zurtickbleiben.

3. Setzen Sie den Tank wieder ein und ftllen Sie ihn mit frischem,
kaltem Wasser.

Espressomaschinen | Bellezza

Die Auffangschale reinigen

In der Auffangschale wird das Uberschissige Wasser aus der
Briheinheit gesammelt.

1. Kontrollieren Sie regelmaBig den Wasserstand in der Auffang-
schale. Eine volle Auffangschale wird nicht angezeigt.

2. Ziehen Sie die Auffangschale nach vorne heraus und entleeren
Sie den Inhalt.
ACHTUNG: Ist die Auffangschale bis zum Rand gefullt, kann
das enthaltene Wasser tberschwappen. Verwenden Sie dann
ein Gefal3, um eine gewisse Menge zu entnehmen, bevor Sie
die Auffangschale ganz herausziehen.

3. Reinigen Sie die Auffangschale, trocknen Sie sie ab und setzen
Sie sie wieder ein.

4. Reinigen Sie bei Bedarf auch das Abdeckblech.
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Die Maschine reinigen

Duschensieb und Gruppendichtung reinigen

Duschensieb und die Gruppendichtung befinden sich in der
Siebtrédgeraufnahme der Brilhgruppe. Das Duschensieb drtickt auf
das im Siebtrager verdichtete Pulver und verteilt das mit Druck
eingepresste Wasser gleichmaBig Gber die Pulverflache. Die Grup-
pendichtung dichtet den eingesetzten Siebtragerrand gegen die
Brihgruppe ab. Durch den standigen Kontakt mit dem Kaffeepul-
ver kénnen Sieb und Dichtung verschmutzen und sollten daher in
regelmaBigen Abstéanden gereinigt werden.

1. Entfernen Sie den Siebtrager und
stellen Sie ein Gefal3 unter die
Brihgruppe.

2. Entfernen Sie mit der im Lie- @ ’
ferumfang enthaltenen Burste ]
Kaffeereste und Verkrustungen £
am Sieb und an der Dichtung. a7

3. Starten Sie mit dem Bezugshebel
kurz die Pumpe, um die abge-
bursteten Teile auszuspulen.

» In Abhangigkeit von der Nutzungshaufigkeit sollten
Duschensieb und Gruppendichtung nach einigen Jahren
ausgetauscht werden. Informationen hierzu finden Sie im
Abschnitt ,Duschensieb und Gruppendichtung wechseln” auf
Seite 25.
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Das Gehause reinigen

A WwarNUNG

Stromschlag

Flussigkeiten, die in die Maschine gelangen, konnen einen Kurz-

schluss und Stromschlag verursachen. Schwere Verletzungen

und Beschadigungen der Maschine und kénnen die Folge sein.

» Reinigen Sie die Maschine nur im ausgeschalteten Zustand.
Trennen Sie zusatzlich die Maschine vom Stromnetz.

» Achten Sie darauf, dass keine Flissigkeiten in das Innere der
Maschine gelangen.

» Sind wahrend der Reinigung Flussigkeiten in das Innere der
Maschine gelangt, verbinden Sie die Maschine nicht mit
dem Stromnetz und schalten Sie sie nicht ein. Warten Sie in
Abhangigkeit von der Menge der eingedrungenen Flussigkeit,
bis diese wieder verdunstet ist. Kontaktieren Sie Ihren Fach-
handler, wenn Sie sich nicht sicher sind.

A VORsICHT
Verbrennungsgefahr

Auch nach dem Ausschalten kénnen Teile der Maschine noch
heiB sein. Bei Berlihrung besteht Verbrennungsgefahr!

» Reinigen Sie die Maschine nur im ausgeschalteten Zustand.

» Warten Sie nach dem Ausschalten der Maschine, bis sich alle
Teile ausreichend abgekuhlt haben.

Bellezza | Espressomaschinen



Die Maschine reinigen
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ACHTUNG
Ungeeignete Reinigungsmittel

Durch ungeeignete Reinigungsmittel kann das Gehduse zerkratzt
oder beschadigt werden.

» Verwenden Sie nur ein weiches, leicht feuchtes Tuch (z.B.
Mikrofasertuch).

» Bei starkerer Verschmutzung koénnen Sie ein speziell fur Edel-
stahloberflachen geeignetes Reinigungsmittel verwenden.

» Verwenden Sie keinesfalls Scheuermittel, Mittel mit Putzkor-
pern, Schwamme mit Scheuerflachen oder Putzwollen.

Das Gehduse reinigen
1. Schalten Sie die Maschine aus und trennen Sie sie vom Strom-
netz.

2. Warten Sie gegebenenfalls, bis sich alle Gehaduseteile abgekuhlt
haben.

3. Reiben Sie mit einem weichen, leicht feuchten Tuch (z.B. Mik-
rofasertuch) das Gehause ab.

MaBnahmen vor langerem Nichtgebrauch

Sollte die Maschine vorhersehbar fur langere Zeit nicht in
Gebrauch sein, empfiehlt Bellezza folgende MaBnahmen:

1. Schalten Sie die Maschine aus und trennen Sie sie von der
Netzspannung.
2. Entnehmen Sie den Wassertank, entleeren und reinigen Sie ihn.

Espressomaschinen | Bellezza

3. Entleeren Sie den Kessel komplett. Offnen Sie hierzu die Was-
serablassschraube an der Unterseite der Maschine. Drehen Sie
die Schraube wieder ein, wenn das Wasser abgelaufen ist.
Nach dieser MaBnahme kann die Maschine auch unter dem
Gefrierpunkt gelagert werden.

ACHTUNG! Lagern Sie die Maschine nicht unter dem Gefrier-
punkt mit geflllten Kessel. Dies kann zur Zerstérung des
Kessels fuhren.

4. Entfernen Sie den Siebtrager von der Briihgruppe, reinigen Sie

ihn und legen sie ihn auf das Ablageblech.

Reinigung nach langerem Nichtgebrauch

Den Wassertank reinigen

> Entleeren Sie den Wassertank, reinigen Sie ihn und fullen Sie
ihn komplett wieder auf.

Das Kesselwasser austauschen

Wurde die Maschine sehr lange nicht verwendet, sollte auch das
Wasser im Kessel erneuert werden.

1. Fullen Sie den Wassertank mit frischem Wasser und schalten
Sie die Maschine ein.

2. Entnehmen Sie Wasser Uber das HeiBwasserrohr.

3. Wiederholen Sie den Vorgang so lange, bis der Wassertank
einmal komplett entleert wurde.

4. Fullen Sie den Wassertank wieder.
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Wenn etwas nicht funktioniert

S

WENN ETWAS NICHT FUNKTIONIERT

lhre Bellezza Espressomaschine wurde mit groBer Sorgfalt entwi-

ckelt und hergestellt. Dennoch kann es mal passieren, dass etwas

nicht funktioniert.

Haufig kann das Problem leicht selbst behoben werden.

> Sollten Sie eine Stérung nicht selbst beheben kénnen, ver-
wenden Sie die Maschine nicht weiter und nehmen Sie bitte
Kontakt zu Ihrem Fachhandler auf.

Nach dem Einschalten lauft die Pumpe permanent

Kein oder zu wenig Wasser im B Wasser nachfullen.

Tank

Das Abwasserventil ist getffnet
und Wasser tritt aus

» Abwasserventil schlieBen.

Es handelt sich um eine Stérung » Bitte wenden Sie sich an
lhren Fachhandler.

Wasser sammelt sich unter der Maschine

» Bitte wenden Sie sich an
Ihren Fachhéandler.

Das Wasser kommt aus
dem Innern der Maschine

Kaffee lauft liber den Rand am Siebtrager

Zu viel Kaffeepulver im Filter » Weniger Kaffeepulver
verwenden, Mihle entspre-

chend einstellen.
Kaffeereste zwischen Siebtrager- » Siebtrdger und Dichtung in
rand und Dichtung der Brihgruppe reinigen.
Der Dichtungsring ist defekt » Dichtungsring in der Brih-
gruppe wechseln.

Es flieBt kein Kaffee

Kaffeepulver ist zu fein gemah- » Groberen Mahlgrad einstel-
len len.

Maschine ist defekt > Bitte wenden Sie sich an
Ihren Fachhandler.

Kaffee flieBt zu langsam, sehr dunkle Crema

Kaffeepulver ist zu fein gemah- » Groberen Mahlgrad einstel-
len len.

Kesseltemperatur zu hoch
eingestellt

> Kesseltemperatur verringern.

Espressomaschinen | Bellezza
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Wenn etwas nicht funktioniert
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Kaffee flieBt zu schnell, geringe und sehr helle Crema

Das Display zeigt einen Fehlercode

Kaffeepulver ist zu grob gemah- » Feineren Mahlgrad einstel-
len len.

Kesseltemperatur zu gering
eingestellt

> Kesseltemperatur erhéhen.

Kaffee/Wasser ist nicht heif3

Wenn Temperatur und Druck » Warten, bis die Betriebstem-
noch niedrig sind, ist die Vor- peratur erreicht ist.
heizzeit ist noch nicht beendet

Kesseltemperatur zu niedrig > Kesseltemperatur erhéhen.
eingestellt

Maschine ist verkalkt » Maschine entkalken.

Es kommt kein oder zu wenig Dampf

Wenn Temperatur und Druck
noch niedrig sind, ist die Vor-
heizzeit ist noch nicht beendet

» Warten, bis die Betriebstem-
peratur erreicht ist.

Wenn die Betriebstemperatur
erreicht, kann das Dampfrohr
verstopft sein

» Dampfventil schlieBen,
Dampfduse abschrauben
und reinigen oder austau-
schen.

F3

E1

E2

E3

Zu wenig Wasser im Tank
oder Wassertank nicht
richtig eingesetzt

Fehler am Temperatursen-
sor

Die Bezugsdauer ist langer
als 2 Minuten

Die Pumpe war aktiv und
hat langer als 15 Minuten
gepumpt, oder das Mag-
netventil fir die Kesselbe-
fallung ist defekt

» Wassertank auffillen und

korrekte Position Uberpri-
fen.

Maschine nicht unter 0 °C
Umgebungstemperatur
betreiben.

Bitte wenden Sie sich an
Ihren Fachhandler.

Bezug stoppen: Hierzu den
Bezugshebel nach unten
stellen.

Ein-/Ausschalter aus und
wieder einschalten.

Bleibt die Stérung bestehen,
wenden Sie sich bitte an
Ihren Fachhandler.
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Die Maschine warten und reparieren

DIE MASCHINE WARTEN UND REPARIEREN

Reparaturen durfen nur von autorisierten Fachpersonen durchge-
fahrt werden. Wenn Sie selbst Reparaturen wahrend der Garantie-
zeit vornehmen, erlischt jeglicher Anspruch auf die Garantie.
Kleinere Servicearbeiten kénnen Sie jedoch selbst durchfuhren.
Hierzu zéhlen:

— Duschensieb und Gruppendichtung wechseln
— Die Maschine entkalken

> Sollten Sie diese Tatigkeiten nicht selbst durchfuhren wollen,
wenden Sie sich bitte an lhren Fachhandler. Er wird lhnen
gerne weiterhelfen.

Duschensieb und Gruppendichtung wechseln

Duschensieb und Gruppendichtung sollten regelmaBig gereinigt
werden. Informationen hierzu erhalten Sie im Abschnitt ,Duschen-
sieb und Gruppendichtung reinigen“auf Seite 20.

In Abhangigkeit von der Nutzungshaufigkeit, sollten Duschensieb
und Gruppendichtung nach einigen Jahren jedoch ausgetauscht
werden.

Espressomaschinen | Bellezza

» Schraubendreher
am Sieb ansetzen
und zusammen mit

Dichtung heraus- L g

hebeln. i S

» Die Briihgruppe mit der Brste reinigen.

» Die neue Dichtung
mit der abgerun-
dete Seite nach s
oben ber das —
Sieb schieben und = e
beide Teile fest in
die urspruingliche
Position driicken.

=

» Um Dichtung und
Sieb ganz einzu-
drlcken, Siebtra-
ger aufsetzen und
ganz nach recht
festziehen.
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Die Maschine warten und reparieren

Die Maschine entkalken

ACHTUNG

Betrieb einer stark verkalkten Maschine

Starke Verkalkungen kénnen die Funktionsfahigkeit der Maschi-

ne beeintrachtigen. Sich l6sende Kalkpartikel kénnen zudem

Leitungen blockieren und zu Schaden an der Maschine fuhren.

» Verwenden Sie enthartetes Wasser, um die Verkalkung zu
verlangsamen.

» Entkalken Sie Ihre Maschine regelmaBig, solange sie noch
keine starken Kalkrickstande aufweist.

» Lassen Sie eine stark verkalkte Maschine durch Ihren Fach-
handler entkalken.

ACHTUNG

Entkalken einer bereits verkalkten Maschine

Eine bereits stark verkalkte Maschine darf nicht tGber die nach-

folgend beschriebene Methode entkalkt werden. Sich l6sende

Kalkstticke kénnten Leitungen verstopfen und zu Beschadigun-

gen an der Maschine fihren.

» Entkalken Sie Uber die nachfolgend beschriebene Methode
Ihre Maschine nur vorbeugend gegen Verkalken.

» Lassen Sie eine stark verkalkte Maschine durch Ihren Fach-
handler entkalken.
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Die Maschine vorbeugend entkalken

v/ Legen Sie folgendes bereit:
— Siebtrager mit Blindsieb (im Lieferumfang enthalten)
— EntkalkungsflUssigkeit (erhaltlich im Fachhandel)
— Ein mittelgroBes Gefal (zur Wasserentnahme)

Es ist kein Siebtrager eingesetzt.

1. Heizen Sie die Maschine auf, bis die Betriebstemperatur
erreicht ist.

2. Schalten Sie die Maschine aus.

3. Stellen Sie ein GefaB unter die HeiBwasserentnahme und 6ff-

nen Sie das Ventil, um das Wasser aus dem Kessel zu entleeren.
SchlieBen Sie das HeiBwasserventil wieder, wenn kein Wasser
mehr austritt.

4. Entnehmen und leeren Sie den Wassertank, mischen Sie ein
geeignetes Entkalkungsmittel nach Vorschrift mit Wasser, befl-
len Sie damit den Wassertank und setzen sie ihn wieder ein.

5. Schalten Sie die Maschine ein.

L Der Kessel wird mit der Entkalkungsflissigkeit befullt.

Dricken Sie den Bezugshebel nach oben und warten Sie, bis

FlUssigkeit aus der Briihgruppe tritt.

L Der Warmetauscher wurde dadurch mit der Entkalkungs-
flissigkeit befullt.

7. Stellen Sie den Bezugshebel senkrecht, um die Pumpe auszu-
schalten.

Bellezza | Espressomaschinen
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10.

1"

12.

13.

14

15

Die Maschine warten und reparieren

Setzen Sie den Siebtrager mit eingesetztem Blindsieb in die

Briihgruppe ein und stellen Sie den Bezugshebel waagerecht.

L Die Pumpe arbeitet jetzt gegen den Widerstand des Blind-
siebs.

Stellen Sie nach etwa 20 Sekunden den Bezugshebel wieder

senkrecht, um die Pumpe zu stoppen.

b Das Restwasser wird auf der Unterseite der Briihgruppe in
die Auffangschale abgegeben.

L Durch diesen Vorgang wird das Expansionsventil entkalkt.

Wiederholen Sie die Schritte 9. + 10. dreimal.

. Lassen Sie dann das Entkalkungsmittel ca. 30 Minuten lang

einwirken.

Nehmen Sie den Siebtrdager ab und stellen Sie den Bezugshe-
bel waagerecht, um das restliche Entkalkungsmittel aus dem

Wassertank durch die Brihgruppe laufen zu lassen.

Schalten Sie die Maschine aus, sobald der Wassertank geleert
ist und stellen Sie den Bezugshebel senkrecht.

. Schrauben Sie am HeiBwasserrohr die Duse (Perlator) ab.

VORSICHT! Rohr und Perlator sind heiB! Verwenden Sie Hand-

schuhe oder ein Tuch.

b Dadurch wird vermieden, dass sich Kalkrtickstande im Perla-
tor ansammeln.

. Stellen Sie ein GefaB3 unter die HeiBwasserentnahme und 6ff-

nen Sie das Ventil, um das Wasser aus dem Kessel zu entleeren.
SchlieBen Sie das HeiBwasserventil wieder, wenn kein Wasser
mehr austritt.

Espressomaschinen | Bellezza

16.

17.

18.

19

20.

21.

22.

23.

24,

Entnehmen Sie den Wassertank, reinigen Sie ihn griindlich und
setzen Sie ihn mit frischem Wasser gefllt wieder ein.

Schalten Sie die Maschine ein.

L Der Kessel wird mit dem frischen Wasser befillt.

Fullen Sie bei Bedarf Wasser nach.

.Um das Expansionsventil von Rickstanden zu reinigen, wieder-

holen Sie die Schritte 8. — 10..

Nehmen Sie den Siebtrager ab und entfernen Sie das Blindsieb,

da es nicht mehr benétigt wird. Die folgenden Schritte kénnen

mit oder ohne angesetzem Siebtrager durchgefihrt werden.

Stellen Sie den Bezugshebel waagerecht und nach ca. 1 Minute

wieder senkrecht.

L Dadurch wird der Warmetauscher durchgespilt.

Wiederholen Sie die folgende Prozedur mindestens fiinf

Mal, bis klares, neutral riechendes Wasser aus dem Heif3-

wasserauslass kommt:

a. Schalten Sie die Maschine aus, wenn die Betriebstempera-
tur erreicht ist.

b. Stellen Sie ein GefaB unter die HeiBwasserentnahme, 6ff-
nen Sie das Ventil und schlieBen Sie es wieder, wenn kein
Wasser mehr kommt.

c. Fullen Sie bei Bedarf frisches Wasser in den Wassertank und
schalten Sie die Maschine ein.

Stellen Sie den Bezugshebel waagerecht und spilen Sie so

lange, bis auch aus der Brihgruppe klares Wasser kommt.

lhre Maschine ist jetzt wieder betriebsbereit.
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Die Maschine warten und reparieren

Garantie

Bellezza gewahrt eine Garantie von einem Jahren.

Durch baulichen Veranderungen an der Maschine und durch
Reparaturen, die nicht von einem autorisierten Servicepartner
durchgefuhrt werden, erlischt jeglicher Garantieanspruch.

Kundendienst / Reparatur

Jegliche Arbeiten an der Maschine wie Wartung, Kundendienst,
Reparatur oder Austausch von Bauteilen dirfen nur von
autorisierten Servicepartnern durchgefihrt werden.

Hinweise zu Vertriebspartnern, Servicestellen und autorisierten
Reparaturstellen finden Sie auf der Bellezza Website unter
www.bellezza-espresso.de

28/32
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Technische Daten

TECHNISCHE DATEN

Chiara Valentina Inizio V Inizio R

Chiara Leva Valentina Leva Inizio V Leva Inizio R Leva
Maschinentyp Zweikreiser Zweikreiser Zweikreiser Zweikreiser
Pumpentyp Vibration Vibration Vibration Rotation
Kesselmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Manometer Pumpendruck Pumpen-/Kesseldruck Pumpen-/Kesseldruck Pumpen-/Kesseldruck
Bellezza PID-Steuerung ja nein ja ja
Festwasseranschluss nein nein nein ja
Fullmenge Wassertank 1,8 Liter 1,8 Liter 2,4 Liter 2,4 Liter
Fullmenge Kessel 1,8 Liter 1,8 Liter 1,8 Liter 1,8 Liter
Netzspannung 220V /120V 220V /120V 220V /120V 220V /120V
Netzfrequenz 50 Hz /60 Hz 50 Hz /60 Hz 50 Hz /60 Hz 50 Hz /60 Hz
Leistungsaufnahme 1650 W 1650 W 1650 W 1800 W

Temperaturbereich
Betrieb / Lagerung

Abmessungen [B x H x T]:

285 x 355 x 350 mm

285 x 355 x 350 mm

297 x 397 x 487 mm

297 x 397 x 487 mm

Gewicht

19 kg

20 kg

23,6 kg

28 kg

Espressomaschinen | Bellezza
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Nichtgebrauch / Entsorgung / CE-Konformitat

S,
NICHTGEBRAUCH / ENTSORGUNG / CE-KONFORMITAT

Entsorgung

Dieses Produkt enthalt wertvolle Materialien, die
recycelt werden kénnen. Entsorgen Sie daher das
Produkt am Ende seiner Lebensdauer umweltge-
recht und gemaB den nationalen Vorschriften.

CE-Konformitat

Dieses Produkt ist CE-konform und erfllt die gulti-
gen Richtlinien und Normen.
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Bellezza Espressomaschinen GmbH
Hertzstrasse 10
69126 Heidelberg
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